
　　使用LUMEX开发的此技术，你可以得到干邑、白兰地和干邑醇中芳香醛成分（突触、松柏、紫、香兰素）的定性组成和

定量含量的信息。这些成分影响产品的味道和颜色，也是干邑的质量和年分的标记。除了芳香醛，它也能够检测碳酸酚成分

（香草、五倍子、第羟基、咖啡、香豆、儿茶、水杨酸、突触、丁香、阿魏酸）。它们的存在或不存在是检验干邑、白兰地

和葡萄酒真伪的标准之一。




